
Atualità 

ANTIPASTI 

601 Zuppa di lenticche e zampone 15.50
Linsensuppe mit «Zampone» 

602 Carpaccio di tonno con scarola riccia e pomodori secchi                                                   21.50
Thunfisch-Carpaccio mit Endivien frisée und getrockneten Tomaten 

603 Alici fresche fritte    17.50
          Frittierte, frische Sardellen 

604 Polipo alla griglia con broccoli, chorizo e burrata           23.50
Tintenfisch vom Grill auf sautierte Brokkoli und Chorizo garniert mit Burrata

605 Insalata di carciofi, melograno e parmiggiano 19.50
Artischockensalat mit Granatapfel und Parmesansplitten

606 Carciofi fritti con salsa alla pizzaiola 19.50
Frittierte Artischocken auf einer Pizzaiolasauce

607 Baccalà, ceci e cicoria selvatica 21.50  
Stockfisch auf Feldzichorie mit Kichererbsen Creme

608 Mortadella di Bologna con focaccia                                19.50                                                                
             Mortadella Bologna mit warmen Focaccia Brot

       PASTA

610 Paccheri con sugo di datterini al forno con burrata 23.50
      Paccheri an einer gerösteten Cherry Tomatensauce mit Burrata

611 Tagliolini ai gamberi rossi siciliani e limone 28.50                           
        Tagliolini an einer Crevetten-Bisque garniert mit rohen sizilianischen Crevetten

612  Orecchiette con  pesto di cime di rapa e vongole      27.50                                             
     Orecchiette mit Cime di Rapa Pesto und Venusmuscheln
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613  Ravioli verdi al luccio perca con gamberi di fiume                  28. 50
        Grüne Ravioli gefüllt mit Ricotta und Zander an Butter und Thymian
 mit Flusskrebs

614  Pappardelle con animelle carciofi e funghi                               26.50    
         Pappardelle mit Kalbsmilken, Pilzen und Artischocken an Rahmsauce

         

 CARNE / PESCE

615  Guancetta di vitello e gambero                                                                                            42.50 
In Weisswein geschmorte Kalbkopfsbäggli garniert mit einer Riesencrevette 
dazu Risotto und Gemüse                                                                                                            

616  Coscia di faraona al marsala e mostarda di cremona                            33.50                                              
        Perlhuhnschenkel an einer Marsalasauce mit Senfrüchten

dazu Kartoffelgratin und Gemüse

617 Coniglio alla cacciatora                                      34.50
Kaninchen nach Jäger Art, dazu Polent und Gemüse                     

618 Filetto di Maiale alla paprica con “pimientos del Padrón”                                         39.50
      Schweinsfilet an Paprikasauce garniert mit Pimientos del Padrón, dazu Risotto

619 Filetto di lavarello alla mugnaia                                        38.50      
Schwyzer Felchenfilet Müllerinart, dazu Reis und Gemüse                                                                          

620  Cozze al vino bianco o al pomodoro con patate fritte                         32.50                                               
 Miesmuscheln an Weisswein- oder Tomatensauce, dazu Pommes frites

        DESSERT                              
        
622  Pastiera napoletana                                   10.50                                                                         
       Neapolitanischer Ricotta Kuchen

623 Mousse al cioccolato con lamponi e Fleur de sel                                  10.50
      Schokolademousse mit Himbeeren und Fleur de Sel                                                                                    
     

Buon appetito !
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