101
102
107
104
110

111
103
109

105
108
808
809

106

113

114

115

116

117

118

119

819

Antipasti - Vorspeisen

Prosciutto e melone / Rohschinken und Melone

Carpaccio d’agnello / Lammfilet-Carpaccio an Balsamic-Essig
Carpaccio di manzo / Rinds-Carpaccio mit Rucola und Parmesan
Salmone affumicato / Geraucherter Lachs

Tris di tonno

Thunfisch-Mousse, gerducherter Thunfisch, Vitello tonnato

Vitello tonnato

Roastbeef mit Tartare-Sauce

Insalata di gamberi con rucola e melone
Krevettensalat mit Rucola und Melone

Insalatina di mare / Meeresfriichtesalat
Cocktail di gamberetti Krevettencocktail
Affettati misti / Italienischer Aufschnitteller

Mozzarella caprese, Prosciutto crudo e melone, Carpaccio
Mozzarella Caprese, Rohschinken und Melone, Carpaccio

Bruschette abruzzesi / Knoblauchbrot mit frischen Tomaten
Minestre - Suppen

Crema di pomodoro con melone e menta
Melone-, Tomaten- und Pfefferminzencremesuppe (kalt)

Crema di pomodoro / Tomatencremesuppe

| nsalate — Salate

Kleine

Insalata verde
Griuner Salat

Insalata mista
Gemischter Salat

Insalata mediterranea

Salatteller mit Kase, Oliven, Thunfisch und Ei

Mozzarella caprese 10.-
Mozzarella und Tomatenscheiben

mit Olivendl und Balsamigessig.

Insalata di pomodori con cipolle

Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata di rucola con pomodori e parmigiano
Rucolasalat mit Tomaten, garniert mit Parmesansplitter

14.50
13.50
13.50
13.50
15.50

14.50
14.50

15.50
15.-
15.--
15.-
23.50

9.50

6.50

Normale

6.--

7.50

15.50

15.50

7.50

9.50



120

121

122

123

124

125

126

127

128

130

131

140

141

150

151

152

153

Pasta - Teigwaren

als Vorspeise Fr. 3.-- glinstiger
Spaghetti - Penne - Tagliatelle

Napoli / Tomatensauce

Bolognese / Tomatensauce mit Hackfleisch

Carbonara / Rahm, Schinken und Ei

Aglio ed olio / mit Knoblauch und Olivendl

Al pesto / Krautersauce

Boscaiola / Schinken, Pilze und Tomatensauce
All'arrabbiata / Tomaten, Knoblauch und Peperoncino (pikant)
Al salmone / mit frischem Lachs

All'indiana / Krevetten, Sellerie, Ruebli, Curry und Rahm

Tortdlini

Tortellini alla panna/ an Rahmsauce

Tortellini al pesto / mit Krautersauce

GnOCChi Hausgemacht

Gnocchi con gamberi e pesto / mit Krevetten und Krautersauce

Gnocchi al pomodoro con basilico /mit Tomatensauce mit Basilikum

Risotti

Risotto alle fragole / mit Erdbeeren
Risotto all‘indiana / mit Krevetten, Curry und Rahm
Risotto ai funghi porcini/ mit Steinpilzen

Risotto al Prosecco e kiwi / mit Prosecco und Kiwi

14.50

15.50

17.50

14.50

17.50

17.50

15.50

18.50

19.50

17.50

17.50

21.50

19.50

17.50

21.50

19.50

19.50



201

202

204

205

206

207

208

211

212

230

231

232

234

235

Cal‘ ne — FI e| SCh vom Grill und aus der Pfanne

Costine di maiale alla griglia /Schweinsbrustspitzli vom Girill
Costoletta impanata / Schweinskotelett paniert

Saltimbocca alla romana/ Kalbssch. mit Rohschinken und Salbei
Galletto alla diavola / Mistkratzerli nach Teufelsart 22.50
Tacchino alla griglia / Trutenschnitzel vom Grill

Scaloppina al limone / Kalbsschnitzel an Zitronensauce

Paillard di vitello alla griglia / Kalbspaillard vom Grill

Entrecote alla griglia / ca. 200g Entrecote vom Grill (krauterbutter)

Filetto di manzo alla griglia / Rindsfilet vom Grill (krauterbutter)
Pesce - Fisch

Frittura di calamari / frittierte Tintenfische
Gamberoni alla griglia/ Riesenkrevetten vom Grill
Filetti di luccio perca / Fischknusperli (Zander) frittiert
Filetti di pesce persico pastellati / Frittierte Eglifilet

Sogliolatropicale gratinata al imone con spinaci
Seezunge an Zitronenmarinade gratiniert, dazu Spinat

Contorni - Beilagen

185 Safranrisotto 4.50
186 Reis 4.50
187 Pommes frites 4.50

188 Gemiuse vom Grill 4.50

17.50

17.50

24.50

19.50
24.50
26.50
27.50

35.50

19.50

36.50

19.50

22.50

34.50



162

163

169

166

165

865

167

160

164
864

168

Specialita della casa
Hausspezialitaten

Spaghetti Bacco
Uberraschungsspaghetti

Penne “Salvatore”
Makkaroni mit Tomatensauce, Kalbfleisch,

Peperoncino, Ei und Rahm

Tris di pasta (ab 2 Personen)
Tortellini an Rahmsauce, Spaghetti al pesto, Penne all’arrabbiata

Spaghetti alle vongole veraci fresche
Spaghetti mit frischen Venusmuscheln in Weisswein
oder an Tomatensauce

Gnocchi alla crema di gamberi e rucola
Hausgemachte Gnocchi an Krevetten- und Rucolarahmsauce

Spaghetti al pesto di rucola e pinoli
Spaghetti an Rucola-Krautersauce mit Pinienkernen

Spaghetti al cartoccio
Spaghetti an Tomatensauce mit Meeresfriichten (in Alufolie)

Lasagne al forno

Cozze fresche
Frische Miesmuscheln in Weisswein oder an Tomatensauce  Port.

Code di gamberoni gratinati all’aglio con riso
Gratinierte Krevettenschwénze (mit Knoblauch mariniert), dazu Reis

19.80

22.50

21.50

21.50

21.50

21.50

22.50

18.50

19.50
16.50

36.50



301

302

303

304

305

306

307

308

309

310

311

312

313

Lenostre pizze

Margherita

Pomodoro, mozzarella, origano

Tomaten, Mozzarella, Oregano

Napoli

Pomodoro, mozzarella, acciughe, olive, capperi, origano
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Oliven, Kapern, Oregano
Roberto

Pomodoro fresco, mozzarella, Parma, rucola, parmigiano

Frische Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan

4 stagioni

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, peperoni, carciofi, origano
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Peperoni, Artischocken, Oregano
“ Mare e monti”

Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, gamberetti, origano

Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Krevetten, Oregano

Prosciutto

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, origano

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano

Funghi
Pomodoro, mozzarella, funghi, origano
Tomaten, Mozzarella, Pilze, Oregano

Paesanella
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, origano
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Oregano

Vegetariana
Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, origano
Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Zucchetti, Peperoni, Oregano

Caterina
Pomodoro, mozzarella, spinaci, aglio, cipolla, origano
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Knoblauch, Zwiebeln, Oregano

Zia Teresa
Pomodoro, mozzarella, salame, pancetta, cipolle
Tomaten, Mozzarella, Salami, Speck, Zwiebeln

Peppino

Pomodoro, mozzarella, salame Napoli, carciofi, cipolle, aglio, origano
Tomaten, Mozzarella, Salsiz-Pikant, Artischocken,

Zwiebeln, Knoblauch, Oregano

Pescatore
Pomodoro, mozzarella, vongole, gamberetti, paprica, aglio, origano
Tomaten, Mozzarella, Muscheln, Krevetten, Paprika, Knoblauch, Oregano

14.00

15.50

21.50

18.50

21.50

17.00

17.50

18.50

20.00

17.50

17.00

19.00

19.00



314

315

316

317

318

319

320

321

322

323

324

325

Calabrese
Pomodoro, mozzarella, salame Napoli, aglio, origano
Tomaten, Mozzarella, Salsiz-Pikant, Knoblauch, Oregano

Fantasia di frutta “ Primus”
Pomodoro, mozzarella, banana, ananas, pesche
Tomaten, Mozzarella, Bananen, Ananas, Pfirsiche

Toscana
Pomodoro, mozzarella, pancetta, uovo, origano
Tomaten, Mozzarella, Speck, Ei, Oregano

Calzone sorpresa.
Pizza sorpresa
Pizza - Uberraschung

Al tonno
Pomodoro, mozzarella, tonno, olive, cipolle, origano
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven, Oregano

Del cannibale
Pomodoro, mozzarella, speck, prosciutto, salame, salame piccante
Tomaten, Mozzarella, Speck, Schinken, Salami, Salsiz pikant

“ 4 formaggi “
Pomodoro, mozzarella, formaggi misti
Tomaten, Mozzarella, verschiedene Kase

Borgotaro

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, gorgonzola, origano
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Gorgonzola, Oregano
Carbonara

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, uovo
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Ei

Hawaii
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, ananas, origano
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas, Oregano

ai funghi porcini
Pomodoro, mozzarella, porcini, aglio, origano
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Knoblauch, Oregano

Speedy
Pomodoro, mozzarella, aglio e cipolla
Tomaten, Mozzarella, Knoblauch und Zwiebeln

Jeder Wechsel Zuschlag
Zusatzgedeck ( nur fur Erwachsene ) Zuschlag

18.00

18.00

17.00

19.00

19.00

19.00

18.00

18.00

18.00

18.00

24.00

16.00

1.--
1.50






53
40
41
42
44
45

46
47
48

49
50
51
52
43

54
55

56
57

58
59
60
61
62
63
64
65

66
67

68
69

70

71
72
73
74

Vini

ROSSI / ROT 2/10 Alt
Monica di Sardegna 6.60
Merlot del Friuli 6.60
Montepulciano d’Abruzzo 6.60
Barbera del Piemonte 6.80
Lambrusco (Rot-frizzantino) 6.20
Rosato (Rosé) 6.20
BIANCHI / WEISS 7/10

Frizzantino italiano 6.60
Frascati secco 6.80
Fechy 7.80
TOP 1/2 It

Chianti classico
Rosé primo fiore

Pot Bacco (Wein des Hauses) Montepulciano d'Abruzzo

Pot Barolo
Pot Monica di Sardegna

BIANCHI / WEISS  7/10
Torbato “ Sella & Mosca” Terre Bianche
Argiolas Vermentino

ROSATO / ROSE  7/10
Rosato del Salento (Puglia)
Oleandro “ Sella & Mosca” Rose’ d’Alghero

ROSSI/ROT  7/10

Toscana

Fonte al sole (sangiovese di Toscana , Ruffino ,)
Vino Nobile di Montepulciano

Chianti Classico DOCG Rabacano.
Chianti classico Castelli di Volpaia
Brunello di Montalcino Altesino
Capezzana, Conte Contini Bonacossi,
Rosso di Montalcino ,, Altesino*

Villa di Capezzana Carmignano DOCG
Veneto

Amarone classico della valpolicella , Righetti®
Valpolicella classico , Campolieti ,,
Piemonte

Barolo Valfieri

Barbera d’Alba Pio Cesare

Calabria

Ciro’ “ Duca san Felice” (Riserva)
Sardegna

Turriga Argiolas

Cannonau Argiolas

Monica di Sardegna

Tanca Farra, Sella & Mosca,,

Boccalino

1/2 Lt

16.50
16.50
16.50
17.--

15.50
15.50

16.50
17 .--
19.50

19.50
17.50
17.50
29.50
19.50

/1L

33.--
33.-—-
33.--
34.--
31.--
31.--

33.--
34.--

34.--
35.50

33.--
34.--

34.50
46.--
36.--
39.--
66.--
35.50
38.--
53.--

52.--
32.50

56.--
44 --

45 --

85.--

38.50
36.50
48.50



400
401
402
403
404
405
406
407
408
409
410
411

a b wwdNNPEF Pk
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Aperitivi

Apero"Bacco"
Campari Soda
Campari bitter
Martini rosso

16%
10%
23%

15.5%

Martini bianco 15.5 %

Cynar

Rossi

Pernod

Pastis

Sherry
Portowein Rot

16.5 %

18%
40%
45%
16%
16%

Sanbitter (ohne Alkohol)

5.--
5.50
5.50
5.50
5.50
5.50
5.50
6.50
6.50
6.--

6.--

4.50

Pr osecchi

74 Nino Franco
75 Varaschin

Warme/ Kalte Getranke

Café creme
Café espresso
Cappuccino
Ovomaltine
Chocolate
Tee diverse
Café corretto
(kleine Tasse)
Café Milanese
Café Francese
Kaffee fertig

3.30
3.30
3.70
3.30
3.30
3.--

5.--

9.50
11.--
4.50

O O © O O O

11
11
11
11
11
11
11

12
13
13
14
15

Offenausschank
3dl
Eistee 3.20
Fanta 3.20
Sprite 3.20
Cola 3.20
Rivella 3.20
Milch 3.20
3dl Flaschen
Cocacola
Citro
Lemonsoda
Sinalco
Rivella (rot/blau)
Adelbodner

Tonic Wasser
Mineralwasser
(ohne Kohlensaure)
San Pellegrino
Sissmost
Rittergold
Orangensaft
Tomatensaft

7/10 40.--
7/10 40.--

10
10
10
10
10
10

5dl

4.20
4.20
4.20
4.20
4.20
4.20

3dl. FI.
4.-
4.--
4.-
4.--
4.-
4.--
4.-
4.

5d 5.30
4.
4.--
4.
4.--



Super alcolici
440 Grappa maison,rot 42 % 5.50
441 Grappa maison 42 % 5.--
444 Grappafiordivite 40% 6.--
445  Williamine 43 % 5.50
446 Calvados 40 %
448 Stock 84 VSOP 38% 8.--
449 Vecchia Romagna 40% 6.50
450 Gin 4cl 40 % 8.50
451 Wodka 4cl 40 % 8.50
452 Kirsch 40 % 3.50
Pflimliwasser 40% 4.--
454 Batzi 45 % 3.50
455 Krauter 40% 3.50
456 Rum Bacardi 4cl 40% 8.--
458 Kirsch Fassbind 41 % 6.50
459 Vieille Prune 41% 7.--
454 Zwetschgen 40 % 3.50

Amarl
461 Fernet 42 % 6.--
462 Underberg 44 % 6.--
463 Amaro Averna 34 % 6.--
464 Appenzeller 29 % 6.--
465 Ramazzotti 27 % 6.--
466 Amaretto 34 % 6.--

di Saronno

Eichhof Bier

frisch vom Fass:

16 -Lager hell Stange 3dl 3.30
17 -Lager hell Kubel 5dl 4.30
18 - Herrgottli 2dl 3.

Whisky

480
481
481
483
7 .--

467
468
469

490
491
492
493
494

Ballantines 40 %
Chivas Regal 40 %
Jack Daniels 43.%

Baileys 40 %
Liquori
Sambuca 40 %
Grand Marnier 40 %
Limoncello 28 %
Long Drinks
Gin Tonic
Wodka Tonic
Wodka Orange
Bacardi Cola
Whisky Cola
Flaschen:
19 -Lager hell 58 cl
20 -Braugold 3dl
21 - Clausthaler 3dl

9.50

12.--

10.--
7.

6.--
6.--
6.--

11.--
11.--
11.--
11.--
11.--

4.70
4.--
4.

453



